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ier geht
es um
1e Wurst

vren Gezer, Moderatorin bei

Hit-Radio FFH, wird - wie-

der — moderieren. Im Kem-
pinski-Hotel Frankfurt findet das
Ganze — wieder — statt, der Erlos
der Benefizveranstaltung kommt —
wieder — unserer Lebereche-Stiftung
zugute und es geht immer noch
um die Aktion ,Kleider machen
Leute“. Scheint, es bliebe alles beim
alten bei der Kampagne ,Kleider

Stadtgefliister

Enrico Sauda, Redakteur

machen Leute“. Doch das tiuscht,
denn es gibt eine groe Neuerung.:
»Neu ist bei ;Kleider machen Leute]
dass ab diesem Jahr nicht monat-
lich ein ,Model’ abgelichtet wird,
sondern nur noch sechs Damen
oder Herren mit un- oder auflerge-
wohnlichen Berufen vor die Kame-
ra treten®, erklart Stephan Goérner.

Einer von ihnen ist Mauro Scar-
pello. Mit seiner Frau Franziska
Scarpello fithrt er das Familienun-
ternchmen, die Metzgerei GrefVol-
sing bereits in der finften Generati-
on. Seit 125 Jahren gibt es diese Fir-
ma nun schon. Der gelernte Metz-
germeister Mauro ist seit 2012 im
Betrieb. Dass Frankfurter Wirst-
chen von GrefVolsing iber die
Grenzen des Rhein-Main-Gebietes
bekannt und begehrt sind zeigt,
dass sogar die Wirtschaftsférderung
Frankfurt bei Messen in Cannes
oder Miinchen die Fleischprodukte
den Gasten anbietet.

Fur die Kampagne ,Kleider ma-
chen Leute®, schlipfte Mauro Scar-
pello von seiner normalen Arbeits-
kleidung in einen sommerlichen
Leinenanzug mit braunem Karo-
muster und einem weifSen Polo-
hemd von Stephan Gorner. Der
Mafschneider und der Medien-Ex-
perte Sven Miiller sind die ,Ma-
cher“ dieser Initiative, die nun ins
funften Jahr geht. Der Fotograf Da-
niel Baldus setzt Menschen mit au-
Bergewohnlichen Berufen in Mafs-
anziigen ins rechte Licht.

Es geht dem Trio Baldus, Gorner
und Miller um Anerkennung,
Wertschitzung und Respekt gegen-
uber diesen Frauen und Minnern,
die ,hinter den Kulissen“ arbeiten
und die sich oft in Arbeitskluft hil-
len und nie bis sehr selten in feinen
Zwirn — den spendiert ihnen Ste-
phan Gorner. Und nicht nur furs
Foto.

Und mehr noch. Denn die drei
feiern seit 2015 (Baldus allerdings
erst seit vergangenem Jahr. Er 16st
den Fotografen Nikita Kulikov ab)
grof und grofziigig. Diesesmal
steigt die Sause am Samstag, 2. No-
vember. In der Nobelherberge
Kempinski werden diese Men-
schen, mit ihren neuen, schicken
Kostimen oder Anzigen bei der
Charity-Gala ,Kleider machen Leu-
te“ den 300 Ballgisten vorgestellt.
Schon mehr als 120000 Euro wur-
de dank der Veranstaltungen die
Leberecht Stiftung und damit fur
hilfsbedurftige Kinder und deren
Familien gespendet. Ein mannigfal-
tiges Programm erwartet die Ball-
gaste. Eintrittskarten kosten 250
Euro - einschlielich Drei-Gang-
Candlelight-Dinner, alle Getrinke
des Abends und Showprogramm. es

Zunachst in der Raucherkammer mit alltaglicher Arbeitskleidung wurde
Mauro Scarpello abgelichtet.
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Im schicken MaBanzug wurde der gelernte Metzgermeister Mauro Scarpello von Gref-Vdlsing fur die Kampagne

.Kleider machen Leute” an der Ladentheke abgelichtet.
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Herr Priewe geht an Kriicken

Er ist der Blumenpapst der Main-
metropole. Keine Promi-Hoch-
zeit, bei der nicht seine Kreationen
zu sehen sind. Erhard Priewe war
einst der Veranstalter des Events des
Modekreises Frankfurt. Der Mann,
der vor nicht allzu langer Zeit 60
wurde veranstaltete unzihlige Par-
tys, Geburtstage, Firmenfeste, in
Bonn und Berlin und — nattrlich -
in Frankfurt sowie im In- und Aus-
land. Die Vita-Gala, eine glamourd-
se Benefiz-Veranstaltung fur Assis-
tenz-Hunde im Kurhaus Wiesbaden
geht ebenfalls auf seine Kappe. Und
schlieBlich auch der Frithlingsball
im Palmengarten Gesellschafts-
haus. der morgen zum sechsten
Mal iber die Bithne geht und bei
dem Priewe die ersten drei Ausga-
ben mit auf die Beine stellte. All
das machte und macht Priewe.

Und - nicht zuletzt — fiihrt er ein
Geschaft. Erhard Priewe ist Florist
mit Leib und Seele. Hat hier in der
Mainmetropole angefangen. ,Ich
war Geschaftsfihrer von Blumen
Hanisch.“ Doch der Endzwanziger

war unzufrieden. ,Es fehlten die
Herausforderungen.“ Er schmiss

hin, eroffnete in Wiesbaden. ,Ich
wollte machen, was ich kann. Und
das gut.“ Einfache Maxime. ,Als

Y~z
So kennt man ihn: Erhard Priewe
inmitten von Blumen. F: kam

Noname habe ich dort in kiirzester
Zeit viele tolle Leute kennenge-
lernt.“

Weil Priewe nun immer noch
gern das, was er tut, so gut wie
moglich machen mochte, packt er
auch selbst mit an. Und so kam es
dass er vor einigen Wochen auf
dem Parkett ausrutschte wahrend
er dekorierte und sich am linken
Knie verletzte. ,Das Knie ist gebro-
chen, das Innenband gerissen®,
zahlt er die Lidierungen auf ohne
zu lamentieren.

»,Das muss konservativ heilen —
ich gehe jetzt schon funf Wochen
auf Kricken und durch den Innen-
bandriss muss ich nun nochmal
sechs Wochen die Kriicken nutzen®,
so Priewe weiter. ,Ich bin ja mit
dem Bruch drei Wochen durch Bali
gereist®, erzdhlt der Frankfurter
Florist. Dabei durfte sich aber der
Zustands des Knies nicht ver-
schlimmert haben, denn: ,Die Bali-
nesen haben mich auf Handen ge-
tragen. Irgendwie hat das aber lei-
der nicht gereicht. es

500 Trikots fur Vereine

Unterstltzung Karl-Heinz ,Charly” Korbel greift flir die Mainova in die Lostrommel

Egal ob Fuflballer, Handballer,
Basketballer oder Lauftreffs: Sie
alle konnten sich bei der Maino-
va-Trikotaktion bewerben. Aus
3400 Teilnehmern wurden jetzt
die 500 Sieger gezogen.

Frankfurt. Wenn Eintracht-Legen-
de Karl-Heinz ,,Charly“ Korbel auf
den Sportplitzen der Region un-
terwegs ist, dann hort er sie oft, die
Klagen uber leere Vereinskassen,
die Not, sich keine neuen Trikots
kaufen zu kénnen. Und genau an
dieser Stelle setzt die Aktion ,Mai-
nova-Trikots fur die Region® an.
Bereits zum zwolften Mal konn-
ten sich bei Hessens grofftem Ener-
gieversorger ~ Sportvereine  mit
Mannschaftssportarten oder Lauf-
gruppen bewerben. Zu gewinnen
gibt es einen Satz Trikots inklusive

Beflockung zum  Preis von
119Euro, was rund 15Prozent des
reguliren  Verkaufspreises — ent-

spricht. ,Das entlastet die Vereins-
kassen enorm®, sagt der Vorsitzen-
de der Mainova AG Constantin
Alsheimer.

Kein Wunder also, dass Karl-
Heinz ,,Charly“ Korbel bereits von
Anfang an diese Aktion unter-
stutzt. ,Uberall wo ich hinkomme,
ist die Mainova mit ihren Trikots

vertreten, erzihlt Korbel, der fiir
die Eintracht 602 Bundesliga-Spiele
bestritt und heute die Eintracht-
Fuf$ballschule leitet.

Kérbel fungierte auch in diesem
Jahr wieder als Glicksfee und zog
aus der Lostrommel von den mehr
als 3400 Teilnehmern die 500 Ge-
winner. ,Was die Mainova hier

macht, ist wirklich vorbildlich.
Man muss sich fiir seine Region
einsetzen®, sagt Korbel.

Freuen Uber einen neuen Satz
Trikots konnen sich unter anderem
der FC Germania Weilbach und
der TuS Kriftel.

»Es ist uns wichtig, uns fur den
Breitensport einzusetzen und enga-
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gierte Sportvereine bei ihrer gesell-
schaftlich wertvollen Arbeit zu un-
terstiitzen“, sagt Alsheimer. Ver-
schenke wolle man die Trikotsitze
absichtlich nicht. ,Ansonsten ha-
ben sie keinen Wert und keine
Nachhaltigkeit®, sagt Alsheimer. In
den vergangenen Jahren konnten
6750 Sitze vergeben werden.  jlo
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Bei der Auslo-
sung der Ge-
winner: Ein-
tracht-Legende
Karl-Heinz Korbel
und Mainova
Vorstandsvor-
sitzender Con-
stantin Alshei-
mer (rechts) in
der Commerz-
bank-Arena.

GASTRO-
KOLUMNE

Andrea Mollers Lokal-Termin

Vier Geschwister,

ein Konzept

Thr Rand ist kross, ihr Boden diinn
und vom Durchmesser her bringt
sie es auf 45 Zentimeter. Gemeint
ist die Pizza, die in Remos Res-
taurants auf die Tische kommt. Vor
etwas mehr als zwei Wochen hat
im Westend das jiingste Lokal der
Kette seine Taren gedffnet. Hinter
dem italienischen Konzept, zu dem
bis dato nur zwei Standorte in
Rheinland-Pfalz gehorten, stecken
Remo, Armando und Kemo
Rashica.

Nach Frankfurt sind die Briider
expandiert, weil ihnen ein Ge-
schaftspartner die Rdume im West-
end Sky empfohlen hatte. ,Damals
war das Gebdude noch lange nicht
fertiggestellt, erzahlt Zona Ras-
hica, Marketingfachfrau von Remos
Restaurants und jiingste der vier
Geschwister. Sie alle hatten sich die
Raume mehrmals angesehen und
dann schlieflich zugeschlagen —
was bei der guten Lage nicht weiter
erstaunlich ist.

Allerdings durfte die Grofe des
Objekts, das 180 Sitzplatze locker
umfasst, manche Gastronomen
abgeschreckt haben. Nicht so die
Rashicas: ,,SchliefSlich bieten
unsere bisherigen Restaurants noch
viel mehr Platz®, sagt Schwester
Zona

2004 haben die Bruder in Ober-
honnefeld ihren ersten Betrieb
eroffnet. Das nahe der Autobahn
gelegene Lokal nannten sie Remos
Pizzeria Boxenstop. Vier Jahre
spater wechselten sie nicht nur den
Standort, sondern Uberarbeiteten
auch das Konzept: Remos Res-
taurants war geboren. 2015 folgte
das zweite Lokal in Koblenz, das sie
2017 erheblich vergroferten, 2019
war das dritte in Frankfurt an der
Reihe.

Das Innendesign fur alle Res-
taurants hat Peter Albert vom Ate-
lier Edelweif in Schéllkrippen ent-
worfen. Zona Rashica beschreibt es
als ,urban, industrial und cosy*.
Die Lokale dhnelten sich stark,
seien aber auch an die jeweilige
Umgebung angepasst. ,\Weil wir
hier Westend sind, fallt das Am-
biente etwas schicker aus.“ Auf
Gemiitlichkeit haben sie trotzdem
grolen Wert gelegt und deshalb
eine Lounge mit Chesterfield-Sofas
integriert. Um das Restaurant zu
strukturieren, gibt es auSerdem
einen Barbereich, gefolgt von wei-
teren Tischen und Stithlen nahe
der offenen Kiiche.

Dort ist ein sechskopfiges Team
damit beschaftigt, italienische Vor-
speisen sowie Pizza und Pasta in
verschiedenen Variationen zuzube-
reiten. Zum Angebot zihlen auch
mehrere Salate, die Zona Rashica

zufolge meistens mit La-Nonna-
Dressing bestellt werden. ,,Es
handelt sich um eine von Armando
entwickelte Vinaigrette, die wir
nach unserer Mutter benannt
haben.“ Viele Giste kimen extra
wegen des Dressings in ihre Res-
taurants — und natirlich wegen der
Pizza. Beim Anblick des italieni-
schen Klassikers, der ein gutes
Stiick tiber den Teller hinausragt,
hat sich schon mancher unglaubig
die Augen gerieben. ,Trotzdem
bleiben nur selten Reste brig.
Zumal eine Pizza auch von zwei
Gasten geordert werden kann.”
Auflerdem hilt sich der Belag im
Rahmen, was im Falle der ,,Spe-
ciale“ (14 Euro) aber nicht von
Nachteil ist. Die Kombination aus
Tomatensauce, Gorgonzola, Spinat,
Knoblauch und Garnelen, Letztere
noch leicht knackig, gefallt durch
ihren wiirzigen Geschmack.

Wer stattdessen lieber Pasta ver-
speist, kommt mit den Spaghetti al
Tonno (12,50 Euro) von der
kleinen saisonalen Zusatzkarte auf
seine Kosten: bissfeste Nudeln samt
Thunfisch, Kapern, Oliven,
Kirschtomaten, Knoblauch und
Basilikum — was will man mehr?
Vorneweg ist der gemischte Vor-
speisenteller (11,50 Euro) mit sorg-
sam gegartem Grillgemiise, Par-
maschinken, Mozzarella, Tomaten,
Pecorino, Rucola und Parmesan,
alles von ordentlicher Qualitit, eine
gute Wahl.

Hinterher konnen sich die Gaste
fir einen Nachtisch entscheiden
oder aus einer Reihe von Cocktails
wahlen. Obendrein listet die Karte
neben deutschen und italienischen
Weinen, viele davon im offenen
Ausschank, auch hausgemachte
Limonaden (5,50 Euro).

Fur die Getranke ist tibrigens Kemo
Rashica zustindig, wihrend Remo
und Armando sich mehr in der
Kiiche zu Hause fihlen.

,Wir alle haben ein Faible fiir ita-
lienische Gerichte, obwohl unsere
Wurzeln im Kosovo liegen®, erzahlt
Zona Rashica. ,Als wir 1993 mit
unseren Eltern nach Deutschland
kamen, begannen meine Brider,
erste Erfahrungen in der Gas-
tronomie zu sammeln.“ Neun Jahre
spater wagten sie den Schritt in die
Selbststandigkeit. Ihre Schwester
ist nach Abschluss des BWL-Stu-
diums dazugestofSen. ,,Denn wir
sind eine Familie, die fest zu-
sammenhalt.“

B Remos Restaurants
Westend, UlmenstraBe 30, Tel. 069
94947264, www.remos-restau-
rants.de, Mo-Do 11-23, Fr /Sa
11-23.30, SO 12-23.30 Uhr, Sitzplatze:
180 innen/84 auBen, Kiliche: italienisch

Zona Rashica, die kleine Schwester der drei Inhaber, mit einer Pizza, die

im ,Ramos” auf den Tisch kommt.

Bei der Frankfurt international
Trophy, die kirzlich im Gesell-
schaftshaus des Palmengartens auf
dem Programm stand, konnten
deutsche Hersteller viel Edelmetall
ergattern. Von den mehr als 2600
eingesandten Produkten wurden
187 Weine, 57 Biere und 48 Spiri-
tuosen aus Deutschland priamiert.
Damit hatten hiesige Erzeuger im
internationalen Vergleich die Nase
vorn. 2019 ging die Trophy ubri-
gens in die dritte Runde. Wie in
den vorigen beiden Jahren bestand
die Jury nicht nur aus Fachleuten,
sondern auch aus erfahrenen Ama-
teuren.

Die Agai-Beere stammt aus Sid-
amerika und gehort zu den soge-
nannten Superfoods. Nach den lila-
farbenen Fruchten, die nicht nur
gesund, sondern auch lecker sind,

KUCHENGEFLUSTER

Foto: Andrea Mdller

haben Nils Ké6chelmann und Chris-
toph Schéfer ihr Purple Acai be-
nannt. Der am Osterwochenende
eroffnete Laden befindet sich im
Oeder Weg 63 und verkauft Bowls,
die ebenso mit den Beeren wie mit
anderen guten Zutaten gefillt sind.
Ein Lieferservice ist in Planung.

Liebhaber heimischer Rebsafte tref-
fen sich von 30. April bis 4. Mai auf
der Oberen Berger Strafe. Zwi-
schen Saalburgstraffe und Funffin-
gerplitzchen findet ndmlich das
Bornheimer Weinfest statt. Neben
den 15 teilnehmenden Weinbauern
und -lokalen ist auch fir herzhafte
Leckereien wie Flammkuchen, Rac-
lette und Pommes gesorgt. An das
passende musikalische Programm
haben die Veranstalter ebenfalls ge-
dacht. moe



